
 



 
MENUS EMPRESAS NAVIDAD 2020 

 

 
MENU 1 

 
Entradas Individuales 

 

Tabla de Ibéricos de Guijuelo 

 Canelón de Cigalitas con Crema de Trufa  

Revuelto de Trigueros, Setas y Jamón 

********* 

Plato Principal  
 

Degustación de Arroces: 

Magro y Verdura 

Y 

Arroz a Banda 

********** 

Postre  

Flan de Turrón con Helado de Mantecado 

Café e Infusiones 

 

Bodega  

Cesilia Blanc, Cesilia Rosé y Cesilia Roble 
Copa de Cava o Sidra 
Agua, Refrescos y Cerveza  

 
Precio: 28,00€ (IVA incluido) 

 

* El establecimiento tiene a disposición de sus clientes información sobre aquellos platos del presente menú que 
contienen ingredientes declarados alérgenos de acuerdo al Reglamento UE 1169/2011 y al Real Decreto 126/2015                                                    

 



 
MENUS EMPRESAS NAVIDAD 2020 

 

 
MENU 2 

 
Entradas Individuales 

 

Tabla de Quesos con Confitura de Naranja 

Coca de Aceite con Queso de Cabra Caramelizado 

Croquetas de Jamón Ibérico y Pistachos 

       Milhojas de Calabacín con Salmón         

********** 

Plato Principal (a elegir, confirmar dos días antes del evento)  
 

      Jarrete de Ternera al Cesilia Roble con parmentier de patata   

                                            Suprema de Bacalao con Crema de Calabaza  

********** 

Postre  

Milhoja de Crema con Frutos rojos 

Café e Infusiones 

 

 
Bodega  

Cesilia Blanc, Cesilia Rosé y Cesilia Roble 
Copa de Cava o Sidra 
Agua, Refrescos y Cerveza  
                            

Precio: 32,00€ (IVA incluido) 
 
 

* El establecimiento tiene a disposición de sus clientes información sobre aquellos platos del presente menú que 
contienen ingredientes declarados alérgenos de acuerdo al Reglamento UE 1169/2011 y al Real Decreto 126/2015                                                    



 
MENUS EMPRESAS NAVIDAD 2020 

 

 
MENU 3 

 
Entradas Individuales 

 

Cecina de León con Lascas de Parmesano 

Croquetas de boletus 

Alcachofa Confitada con Jamón Iberico 

Quisquilla hervida 

********* 

Plato Principal (a elegir, confirmar dos días antes del evento) 
 
 

Cordero al Horno con Delicias de Boniato 

Corvina en Hojaldre sobre Crema de Mariscos 

********** 

Postre  

Coulant de Chocolate con Helado de Turrón 

Café e Infusiones 

 

Bodega 

Cesilia Blanc, Cesilia Rosé y Cesilia Roble 
Copa de Cava o Sidra 
Agua, Refrescos y Cerveza  
 
                          

 
Precio: 39,00€ (IVA incluido) 

 
* El establecimiento tiene a disposición de sus clientes información sobre aquellos platos del presente menú que 

contienen ingredientes declarados alérgenos de acuerdo al Reglamento UE 1169/2011 y al Real Decreto 126/2015                                                    



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Paraje Alcaydías, 4 – 03660 Novelda (Alicante) 
Tel. 965 603 763 – 669 068 075 

enoturismo@casasicilIA1707.es / www.casasicilIA1707.es 


